
Pizza z ogorkiem

MONIKA_29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mleko 250 ml

drożdże 4 dag

mąka 2 szklanki

olej 1 łyzka

szczypta soli

papryka

pieczarki

ogórek kiszony

cebula

ząbek czosnku

Kukurydza z Puszki

przecier pomidorowy

Przyprawa do pizzy i dań kuchni włoskiej Prymat

żółty ser

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Skladniki ciasta ugniatamy w misce na spręzyste ciasto. Rozwałkowujemy i wykladamy
natluszczoną okrągłą blachę, Smarujemy przecierem. Pieczarki i ogórki kroimy w plasterki, paprykę
czosnek i cebulę w kostkę, Kukurydzę osączamy. Wszystko ukladamy na cieście. Posypujemy
serem i przyprawą. Pieczemy 30 min w temp 180 stopni


