Doradca

smaku
Ciasto poziomkowo serowe

MONIKA 29

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+
SKtADNIKI
maka 30 dag

proszek do pieczenia

1i1/2 tyzeczki

cukier 15 dag
cukier waniliowy 1 torebka
masto 20 dag
sol

aromat waniliowy

masto 25 dag
cukier 25 dag

jajko 4 sztuki
serek homogenizowany 25 dag
budyn waniliowy

sok z cytryny 1/2
kandyzowana skérka cytrynowa

poziomki 60 dag
galaretka truskawkowa

twarédg 50 (zmielony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Wymiesza¢ make z proszkiem do pieczenia, dodac cukier cukier waniliowy i masto, sél oraz aromat
waniliowy. Zmiskowa¢, wytozy¢ na stolnice, rozwatkowaé wytozyc na nattuszczong blache.

Masa: masto zmiksowad dodad caty czas miksujac cukier jajka sery budyn skérke z cytryny, skérke
kandyzowang. Rozsmarowa¢ mase na ciescie. Piec przez 50 min w temp 180 stopni. Wystudzi¢.
Rozrobi¢ galaretke wedtug przepisu na opakowaniu. Na wierzchu ostudzonego ciasta potozy¢
poziomki i zala¢ tezejaca galaretka.



