Doradca

smaku
Clafoutis z czeresniami
MONIKA_29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

czeresnie 1/2 kg
jajko 4 sztuki
cukier 1/2 szklanka
cukier waniliowy 1 torebka
maka 2/3 szklanki
sol
stodka smietana lub mleko 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czeresnie umy¢, osgczyd, usungc ogonki wydrylowad. Jajka utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym
na jasny krem. Wsypa¢ make wymieszang ze szczypta soli i caty czas ucierajgc wlewac powoli
$mietane. Catosc utrze¢ na gtadkg mase.

W wysmarowanej tluszczem formie ( zaroodpornym naczyniu) utozyc na dnie czere$nie i zala¢ je
ciastem. Clafouitis wstawi¢ do piekarnika rozgrzanego do temp 220 stopni. Po 10 minutach temp
zmniejszyc do 180 stopni. i piec jeszcze przez 30 minut. Placek powinien sie delikatnie zrumieni¢
.Podawac ciepty posypany cukrem pudrem.



