Doradca
smaku

Szarlotka z marcepanem

SKEADNIKI

maka

proszek do pieczenia
cukier puder

masto

jajko

kwasna smietana
jabtka

jajko

cukier

marcepan

maka ziemniaczana
cynamon

rodzynki

MONIKA_29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

4 szklanki

1 tyzeczka

1 szklanka
1i1/2 kostka
4 sztuki

3 tyzki

1 kg

2 tyzki
10 dag
1 tyzeczka
1 tyzeczka

5 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Wymiesza¢ make proszek do pieczenia i cukier puder, catosc przesia¢. Doda¢ masto, zdltka
smietane. Zagnies¢ ciasto zawingc w folie i wtozy¢ na godzine do loddwki. Ciastem wylepi¢

natluszczong blache, podpiec przez 10 min w temp 180 stopni. Jabtka obra¢, podzieli¢ na cwiartki,
usungc gniazda nasienne. Jabtka utozy¢ na ciescie rozbic jajko, zéttko utrze¢ z cukremi

marcepanem, a z pozostatych biatek ubi¢ piane. Piane wymiesza¢ z utartym zéltkiem maka
ziemniaczang, cynamonem i rodzynkami.
Mase wylozyc na jabtka. Piec przez 50 min w temp 180 stopni.



