
Sałatka Kebab-Gyros

DORO0408TA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

pierś z kurczaka 1

kapusta pekińska 1

Szczypiorek cienki pół pęczka

makaron kokardki pł paczki

majonez 2 łyżki stołowe

oliwa

czosnek2-3 zabkow 2-3 zabki,wprzeci

Kucharek SMAK LATA 1 łyzka stołowa

Pieprz czarny mielony Prymat do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Piers z kurczaka pokroić w dosc drobna kostke ,zalac 2 łyżkami oliwy i zasypac calym
opakowaniem przyprawy kebab-gyros-Prymat,odstawic do lodowki na 1 godzine,w tym czasie
makaron ugotowac w wodzie z dodatkiem 1 łyzki stołowej przyprawy KucharekSmak Lata, drobno
poszatkowac kapuste pekinska,szczypiorek bardzo drobno pokroić,winogrona podzielic na
cwiarki(pozbyc sie pestek)przecisnac przez praske lub bardzo drobno zszatkowac czosnek ,mieso
na wolnym ogniu zesmarzyc na oliwie z oliwek,wszystkie skladniki dokladnie ze soba wymieszac
dodac 2 czubate lyzki majonezu.Odstawic na 45 minut.SMACZNEGO!!!


