Doradca

smaku
marmurkowe catuski
AGNIESZKA214
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
czekolaca gorzka 1 szt
biatko 5 szt
cukeir puder 20 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czekolade stopi¢ w kapieli wodnej biatka ubic w kapieli wodnej z cukrem - ostudzi¢ Mase biatkowa
wymieszad ze stopiong czekoladg az powstanei jano ciemne smugi.Na blache wytozong pergamine
natozy¢ tyzka 20 marmurkwoych bez. Piec 35 min w temp 140 C. Catuski powinny by¢ z wierzchu
chrupkie a w srodku miekkie



