Doradca
smaku

DORADCA SMAKU

CZAS

15 MIN

SKEADNIKI

Satatka

satata FINEZJA eisberg

piers z indyka lub kurczaka

Grill przyprawa pikantna Prymat
pomidory koktajlowe (czerwone)

oliwki zielone Smak

oliwki czarne Smak

prazone ziarna stonecznika

posiekana dymka ze szczypiorem

Sol morska jodowana Prymat w miynku

Pieprz czarny mielony Prymat

sos
Sos satatkowy paprykowo-ziotowy wegierski Prymat
woda

oliwa

miod wielokwiatowy

Musztarda delikatesowa Prymat

dekoracja

truskawki

PRZYGOTOWANIA

Satatka z kurczakiem grillowanym - finezja smaku

ILOSC

@ PORC]I
1-2

1 opakowanie
200 g

1 opakowanie
6 sztuk

3 tyzki

3 tyzki

3 tyzki

1 peczek

1 opakowanie
4 tyzki
4 tyzki
4 tyzki

1tyzka



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mozesz uzy¢ gotowej mieszanki o nazwie Finezja lub mieszanki satat, w ktérej znajda sie:
roszponka, radicchio oraz satata fryzyjska - dowolna safata ze strzepiastymi lis¢mi.

Mieso drobiowe przyprawi¢ przyprawa oraz upiec lub zgrillowaé. Po lekkim przestudzeniu pokroi¢
na paski.

Wszystkie sktadniki sosu doktadnie wymiesza¢, odstawi¢ na 10 minut.

Wszystkie sktadniki satatki doprawic solg i pieprzem, delikatnie wymiesza¢ w duzej misce. Na
wierzchu utozy¢ kawatki miesa i pola¢ sosem. Cato$¢ posypac ziarnami stonecznika.

W sezonie mozna dodacd truskawki do dekoracji.



