Tort lodowy

SKEADNIKI

Biszkopt

$mietana kreméwka
cukier

mleko

z6ttko jajek

cukier waniliowy
rodzynki

rum

gorzka czekolada
rurki waflowe

wisnie bez pestek

Doradca
smaku

MARENKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

1 placek

60 dag

3/4 szklanki
szklanka

6 sztuk
opakowanie
10 dag

6 tyzek

1/2 tabliczki
do dekoracji

1 stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondelku zagotowaé mleko. W garnku ubi¢ zéttka z 3/4 szklanki cukru i cukrem waniliowym. Do

©

ILOSC
PORCJI
5+

masy jajecznej powoli wlewaé goragce mleko stale, energicznie mieszajac. Podgrzewad nie

przerywajgc mieszania az krem stanie sie gesty ( nie gotowac). Wystudzi¢ mase. Rodzynki zala¢
rumem. Wisnie osaczy¢ i wydrylowad. Kilka wisni pozostawi¢ do dekoracji a pozostate pokroi¢. 35
dag $mietany ubi¢ na sztywno i wymiesza¢ z kremem. Dodac rodzynki i wisnie. Wszystko

doktadnie wymiesza¢. Mase z owocami przetozy¢ na biszkopt. Wstawi¢ na 5-6 godz do

zamrazanika. Reszte smietany ubi¢ z 1/5 szklanki cukru na sztywno. Caty tort posmarowac
Smietang. Gotowy tort udekorowad rurkami waflowymi i wisniami.



