Doradca

smaku
Tiramisu
AGNIESZKA175
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
serek naturalny homonizowany 1 szt
kremy do tortéw w proszku 2 szt
kilka tyzeczek kakao
kawy rozpuszczalnej 2 tyzeczki
biszkopty podtuzne 20p

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Krem mieszamy jak na opakowaniu dodajemy serek homonizowany i miksujeny. Kawe
rozpuszczamy w wodzie a gdy ostygnie namoczamy buiszkopty w tortownicy uktadamy warstwe
biszkoptdwi przykrywamy 3 cm warstwg kremui posypujemy kakatem i uktadamy biszkopty . i
dryga warstwe tak samo.l wstawiamy na noc do lodéwki



