Doradca
smaku

TARTA BUDYNIOWA Z MELONEM

KATE131

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 200G
z6ttko jajek 2 SZT
masto 130G
budyn waniliowy 1SZT
masto 150G
cukier waniliowy 1SZT

galaretka cytrynowa 2 SZT
MELON ZIELONY WG POTRZEBY

mleko 300 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, zbttek i masta zagnies¢ ciasto.Witozy¢ do lodédwki na pét godziny.Nastepnie wytozy¢ na
wysmarowang ttuszczem forme.Upiec ok 15-20min w 180 stopniach. Budyh ugotowac¢ w 300 ml
mleka, wystudzi¢, doda¢ 1509 masta i zmiksowaé.Wyla¢ na tarte.Utozy¢ owoce wg
uznania.Galaretki rozpusci¢ w 400ml wody, jak bedg sie zastyga¢, zalac tarte.Po zastygnieciu
galaretki-tarta gotowa.Smacznego.



