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smaku
ciasto stonecznikowe
TOMEK16
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‘ PRZYGOTOWANIA
1H
SKtADNIKI
Biszkopt
jaja 4 sztuki
cukier 1 szklanka

maka pszenna i ziemniaczana
proszek do pieczenia
kakao

palma

cukier wanilinowy
cukier puder

mieko

stonecznik tuskany
kasia margaryna
masa kréwkowa
polewa czkoladowa
cukier

kakao

tyzka maki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0,5+0,5 szklanki
1 maty

3 tyzki

10 dag

1 sztuka

1 sztuka

2 tyzki

30 dag

1 kostka

1 puszka

10 dag

2 tyzki
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biszkopt biatka ubi¢ z cukrem dodac zéttka dodaé wymieszane maki z proszkiem i kakaem i
wymiesza¢ wylac na blache i piec w temperaturze 180 stopni 25min stonecznik 10dag palmy
cukier waniliowy cukier puder mleko zagotowa¢ i dodac stonecznik wyla¢ na blache piec na ztoty
kolor jak wystygnie to pokruszy¢ kasie ukreci¢ z masg kréwkowa i doda¢ pokruszony stonecznik
biszkopt przekroi¢ potozy¢ mase przykry¢ drugg czescig biszkoptu pola¢ polewg palma cukier
kakao maka i mleko zagotowac i powstanie polewa



