Doradca

smaku
BISHOP
BEATA73
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
pomarancza 1 szt.
woda 300 ml.
cynamon w kawatku 1 szt.
ziele angielskie 6 szt.
porto 1/2 litra
CUKIER W KOSTKACH 6 szt.
Gatka muszkatotowa mielona Prymat szczypta
imbir 1 szt.
Gozdziki cate Prymat 20 szt.
sok z cytryny 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W sparzong pomarancze wbijamy gozdziki i pieczemy w 200 stopniach przez 25 minut.

Reszte przypraw gotujemy w wodzie az 1/2 ptynu wyparuje. Porto tagczymy z przecedzonym
wywarem i upieczona pomarancza. Podgrzewamy 15 minut. Kostki cukru rozdrabniamy pocierajac
nimi o skdrke z cytryny. Dodajemy do napoju wraz ze szczypta gatki.



