Doradca
smaku

Pieczone koreczki z baktazanéw i pomidoréw

R'N'G KITCHEN

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
pomidor 500 ¢
mozzarella w kulce 250 ¢
baktazan 500 g
maka 4 tyzki
olej 6 tyzek
sol i pieprz

bazylia Swieza

ttuszcz do formy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomidory po umyciu i usunieciu nasad ogonkdw razem z serem pokroitem w plasterki.
Naoliwitem blaszke. Piekarnik rozgrzatem do temperatury 250 stopni C.

Baktazany umytem, oczyscitem, pokroitem w plastry grubosci palca, obtoczytem w mace.
Smazytem na rozgrzanym oleju przez 3 minuty z kazdej strony na srednim ogniu, osgczytem na
papierowym reczniku , doprawitem sola i pieprzem.

Roztozytem je na blaszce, kazdy kawatek przykrytem plastrem pomidora i sera.Koreczki
zapiekatem przez 15 minut na srodkowym poziomie piekarnika, nawiew 220 stopni C. Podatem
ugarnirowane listkami bazylii.



