Doradca

smaku
fale dunaju
EMILIA21
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 1 kostka
cukier 1 szklanka
jaja 6
cukier waniliowy 1 sztuka
proszek do pieczenia 2.5 tyzeczki
maka 2 szklanki
kakao 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne,zéltka cukier make i ubite biatka zmiksowa¢ dodac proszek. Mase podzieli¢ na 2 czesci.
Biatg warstwe wla¢ do blaszki a do drugiej wla¢ kakao i wla¢ na biate ciasto. Utozy¢ dobrze owoce
piec 45min. na upieczone i ostudzone ciasto potozu¢ krem i pola¢ polewa

KREM:
ugotowac budyn z 400ml mleka dodac pét szklanki cukru i wystudzié. po ostygnieciu doda¢ 1/2
kostki masta i pét kostki margaryny. Zmiksowac.



