Doradca
smaku

Ciasto na pizze

HALINA17

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 30 dag
drozdze 3 dag
jajko 2 sztuki
mieko 1/2 szklanki
gatka muszkatotowa 1 ptaska tyzeczka
masto 2 tyzki
olej 2 tyzki
cukier 1 tyzeczka

s6l do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W 50 ml cieptego mleka rozpuszczamy drozdze z tyzeczka cukru, gdy drozdze urosng wlewamy do
maki,dodajemy jajka,mleko,gatke muszkatotowa, masto, olej, sél do smaku i wyrabiamy
ciasto.Pozostawiamy do wyrosniecia.



