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smaku
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EMILIA21
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

ponizej

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CIASTO:

*1.5 szklanki maki

*1.5 szklanki cukru

*3tyzki kakao

*1margaryna

*3tyzeczki proszku do pieczenia
*1cukier waniliowy

*4jajka

*Styzek wody

MASA:

*50-70 dkg twarogu
*4jajka

*(0.5kostki masla
*widrki kokosowe

1) Margaryne, cukier, kakao, wode i cukier waniliowy gotowac 5 min. po ostudzeniu doda¢ 4 zéttka
i wymieszac na jednolita mase. odlac¢ pét szklanki masy. do reszty doda¢ make proszek do
pieczenia i piane z bialek wla¢ do formy

2) Zmielony twarég potaczy¢ z pozostatymi sktadnikami i utrze¢ na gtadka mase. wytozyéna cisto i
piec w piekarniku 60min (200stopni) po upieczeniu pola¢ odlang masg i posypac widrkami
kokosowymi.



