Doradca

smaku
Kartoflane pgczki
2MILUTKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
maka pszenna 60 dag
ziemniaki ugotowane 40 dag
mleko ciepte 3/4 szklanki
drozdze sSwieze 509
masto 10 dag
cukier 7 tyzek
cukier waniliowy 169
sol szczypta
jajko 2 sztuki
zé6ttko jajek 1 sztuka
rum 2 tyzki
konfitura z ptatkéw rézy do nadzienia
olej do smazenia
cukier puder do oprészenia
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Ziemniaki mielimy w maszynce do miesa, mieszamy z cieptym rozpuszczonym
mastem na papke.
KROK 2 W niewielkiej iloSci cieptego mleka z tyzka cukru rozpuszczamy drozdze, czekamy

chwile az zaczyn zacznie rosnac.



KROK 3

KROK 4

KROK 5

Do miski wsypujemy make, dodajemy szczypte soli, wlewamy ciepte mleko oraz
zaczyn jajka ubijamy z cukrem i z6ttkiem na puszysta piane, wlewamy do miski,
dodajemy rum oraz mase z ziemniakami i cato$¢ wyrabiamy doktadnie reka-ciasto
bedzie dos¢ kleiste ale nie podsypujemy wiecej maki!, wyrobione przykrywamy
Sciereczka odstawiamy w ciepte miejsce do wyrosniecia.

Ciasto wyktadamy na stolnice, watkujemy na grubos¢ 1 cm, szklanka wykrawamy
kétka, nadziewamy % tyzeczki marmolady rézanej, zlepiamy i uktadamy na stolnicy
do ponownego wyrosniecia.

Olej we frytkownicy nagrzewamy do 170*c pieczemy paczki na ztocisto z kazde;j
strony. Osaczamy z ttuszczu na reczniku papierowym, zimne oprészamy grubo
cukrem pudrem. Smacznego!



