Doradca

smaku
ZEBERKA W PIWIE
AGNIESZKA214
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

zeberka 1 kg

cebula 50 dkg

piwo jasne 0,51

Przyprawa uniwersalna kucharek., majeranek
sol, pieprz
olej do smazenia

maka do panierowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

zeberka myjemy i kroimy na maste porcje- oprészamy solg i pieprzem i obtaczamy maka.
obsmazamy na oelju. Cebule kroimy w plastry i podsmazamy na ztoty kolor i dodajemy przyprawy
oraz zeberka i piwo. Dusimy pod przykryciem azmieso bedzie miekkie doprawiamy do smaku solg i
piperzem



