Doradca
smaku

Kruche ciasto rabarbarowo - brzoskwiniowe na mace
petnoziarniste]

RENATA9
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI

Ciasto kruche

maka petnoziarnista pszenna 2 szklanki

cukier trzcinowy 1/2 szklanki

masto 200 g

zé6ttko jajek 4 sztuki

proszek do pieczenia 1 tyzeczka

Dodatkowo

Butka tarta klasyczna Prymat 1 tyzka

Piana

biatko 4 sztuki

sol 1 szczypta

galaretka wisniowa 1 opakowanie

Owoce

rabarbar 8 duzych todyg

brzoskwinie w puszce 1 cata puszka

cukier 2 tyzki do rabarbaru



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

KROK 8

KROK 9

KROK 10

Obra¢ rabarbar ze skéry, pokroi¢ na mniejsze kawatki i zasypa¢ cukrem, odstawic.

Do miski wsypa¢ make pszenng petnoziarnistg, dosypaé cukier trzcinowy, masto
pokroi¢ na mniejsze czesci, wbié zbttka oraz wsypac proszek do pieczenia.

Wyrobi¢ na jednolita mase i schtodzi¢ w loddwce.

Blache wytozy¢ papierem do pieczenia, a na papier roztozy¢ 2/3 ciasta. Podpiec w
piekarniku przez 15 - 20 minut w 180 stopniach C.

Ubi¢ biatka na sztywno ze szczypta soli. Do ubitej piany doda¢ galaretke wisniowg i
troszke zmiksowac.

Upieczony i chtodny spdd posypac butka tarta. Pouktadac potdwki brzoskwin oraz
wytozy¢ rabarbar odsaczony z nadmiaru soku.

Roztozy¢ piane na owoce.
Na piane poskubac reszte ciasta.

Wstawic blache z ciastem do nagrzanego piekarnika do 180 stopni i piec przez 50
minut.

Chtodne ciasto obsypa¢ cukrem pudrem. Smacznego !



