Doradca
smaku

Placek kokosowo-kakaowo-serowy
GOOFY9

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

1H 5+

SKELADNIKI
jaja 6 sztuk
cukier 1 szklanka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
maka 3/4 szklanka
kakao 3 tyzeczki
biatko 5 sztuk
cukier 20 dag
wiorki kokosowe 10 dag
maka ziemniaczna 1 tyzka

sok z cytryny

ser 80 dag
zé6ttko jajek 5 sztuk
margaryna 10 dag
cukier waniliowy 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z pierwszych 5 sktadnikéw pieczemy tradycyjny biszkopt.

Biatka ubijamy na sztywno, dodajemy cukier, sok z cytryny. Mieszajac dodajemy widrki kokosowe, make i
proszek. Przektadamy mase do formy i pieczemy 20 minut w temperaturze 180 stopni.

Ser mielimy. Dodajemy pozostate skfadniki i ucieramy. Przektadamy do garnka i gotujemy mase max 3
minuty. Studzimy i przektadamy: biszkopt, masa serowy, placek kokosowy, masa serowa, biszkopt






