
kawa po kapitańsku

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

brandy 30 ml.

cukier 2 łyżeczki

żółtko jajek 1 szt.

espresso 1 filiżanka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Brandy podgrzewamy z łyżeczką cukru, do czasu aż się cukier rozpuści. Z żółtka i drugiej łyżeczki
cukru kręcimy kogel-mogel.Gorącą brandy wlewamy do pucharka. Na brandy wlewamy świeżo
zaparzona kawę a na kawę kogel-mogel. Aby kawa po kapitańsku smakowała jak należy, trzech
warstw nie mieszamy ze sobą.


