Doradca

smaku
Przepyszna pizza
CZYKI
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
Lista sktadnikow
maka pszenna 450 gram
drozdze suche 4 tyzeczki
cukier 1/2 tyzeczki
sol 1/2 tyzeczki
oliwa 2 tyzki
woda gazowana 1,5 szkl ciepta
oregano 1/2 tyzeczki
bazylia 1/2 tyzeczki

Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki

margaryna 1 tyzka
dodatki

kietbasa 30 dkg
pieczarki 4 szt
cebula 1 szt
papryka czerwona 1/2 szt
ketchup tagodny 3 tyzki

ser 26tty 25 dkg



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Do miseczki wsypujemy make, sél, oregano, bazylie.
Do drugiej wsypujemy drozdze i cukier wlewamy troszke cieptej wody i czekamy, az
drozdze zaczna pracowac.

KROK 2 Wszystko taczymy, dodajemy reszte wody i zagniatamy ciasto. Zostawiamy w
miseczce do wyrosniecia

KROK 3 Na blaszke (ja miatam z piekarnika ta co jest na wyposazeniu) smarujemy ja
margaryng i posypujemy butka tartg. Wyrosniete ciasto wyktadamy na blaszke i
odstawiamy ok 15 minut
Ciasto smarujemy ketchupem, posypujemy oregano i bazylig, uktadamy nasze
ulubione dodatki, na wierzch uktadamy ser zétty

KROK 4 Pieczemy w nagrzanym piekarniku 230 stopniach ok 20 minut.Smacznego



