Doradca
smaku

Biszkopty dla tasucha

RENATAZ-ET

A - CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
‘ 30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 4 szt
maka tortowa 3 tyzki
maka ziemniaczna 1 tyzka
cukier 4 tyzki
proszek do pieczenia 0,5 tyzeczki
$mietana 36% 250 ml
cukier puder 1 tyzka
aromat waniliowy do smaku
owoce
galaretki
pierniczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Biatka ubi¢ na sztywna piane dodajac po tyzce cukru. Gdy biatka ubite
dodawad po jednym Zzéttku, ciggle ubijajgc. Make przesia¢, wymieszac z proszkiem do pieczenia,
delikatnie wymieszac z ubitymi jajkami. Ciasto biszkoptowe wyla¢ na brytfanne, piec w 180
stopniach okoto 15 minut.

Przygotowac krem: Smietane ubi¢ z cukrem pudrem, doda¢ do smaku aromat waniliowy.

Po ostudzeniu ciasta wycina¢ krazki, dekorowaé masa, owocami i pozostatymi dodatkami.



