
Kluski kładzione

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka pszenna 2 szklanki

mleko 1/2 szklanki

jajko 2 sztuki

Imbir mielony Prymat 2 szczypty

oliwa 2 łyżki

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie składniki wkładamy do miski miksujemy lub wyrabiamy ciasto.Odstawić na pół
godziny.Zagotować 3 l wody osolonej , dodać 3 łyżki oleju. Na wrzącą wodę wkładamy łyżką małe
porcje ciasta, gotujemy12 minut.Wyciągamy łyżką cedzakową.


