Doradca

smaku
Rogaliki drozdzowe
ALAAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 0,5 kg
jajko 1 szt
mleko 1 szkl
masto 5 dkg
drozdze 10 dkg
cukier 2 tyki

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z mleka, cukru i drozdzy zrobi¢ rozczyn. Doda¢ do maki wbi¢ jajko, doda¢ roztopione masto i reszte
cukru. Zagnies$¢ ciasto, rozwatkowad, pocia¢ na tréjkaty. Na szerszej stronie utozy¢ nadzienie,
zwing¢ i uformowac rogaliki. Rogale utozy¢ na wysmarowanej blasze i odstawi¢ na pét godziny w
ciepte miejsce do wyrosniecia. Przed pieczeniem posmarowac rozktéconym jajkiem. Piec 20 min w
180 st. Po upieczeniu zimne popudrowac.



