Doradca
smaku

Konfitura z galaretkg porzeczkowa

DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
morele 2 kg
cukier 2,40 kg
woda 0,81
sok porzeczkowy 11
cukier 800 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na konfiture:

morele, woda i cukier 1, 20 kg. Niezbyt duze owoce moreli sparzy¢, przela¢ zimng wodg i obra¢ ze
skorki, a nastepnie przepotowic i oddzieli¢ pestki. Potowe cukru zagotowac z wodg. Do wrzacego
syropu wtozy¢ potéwki moreli i tylko raz zagotowad, a nastepnie zszumowad i odstawié.
Nastepnego dnia dodac do konfitury reszte cukru i znéw zagotowad. Po trzecim gotowaniu odlac
syrop z konfitury. Oddzielnie przygotowad galaretke, z soku porzeczkowego i cukru 400 g. Gdy
galaretka krzepnie, wtozy¢ do niej morele i zagotowad. Gorgca konfiture naktadac do stoikéw,
zamknagd.



