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SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki:

rozczyn:
szkl. mleka
tyzka maki
tyzka cukru
5 dag drozdzy

ciasto:

1/2 kg maki

2 jajka

1/2 tyzeczki soli

farsz:

30 dag pieczarek
sél, pieprz

duza cebula

Robimy rozczyn i odstawiamy na 10 min. Make jajka i sél zagniatamy i dodajemy rozczyn.
Zagniatamy i zostawiamy do wyrosniecia na 15 min. Rozwatkowujemy i wykrawamy kétka.
Pieczarki i cebule kroimy w kostke i podsmazamy. Gdy farsz ostygnie, naktadamy na kétka z ciasta
i kleimy pierogi. Odstawiamy do wyros$niecia, po czym smazymy jak paczki na ztoto z obu stron.



