
Tarta serowo-cebulowa

ANJA3107

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Składniki na ciasto:
1,5 szkl. mąki
1/2 kostki margaryny
jajko
2 łyżki zimnej wody
sól

Składniki na farsz:
3-4 cebule
łyżeczka przyprawy do zup
łyżka oliwy
10 dag startego żółtego sera
1,5 szkl. gęstej śmietany
4 jajka
szczypta gałki muszkatołowej
sól, pieprz

Zagniatamy kruche ciasto, wyklejamy nim tortownicę i wstawiamy na kilka godz. do lodówki.
Cebulę kroimy w półplasterki, solimy i dusimy na oliwie. Pod koniec dodajemy przyprawę do zup.
Na cieście układamy cebulę i przykrywamy warstwą sera. Jaja roztrzepujemy ze śmietaną ,
doprawiamy i wylewamy na ser. Pieczemy 40-50 min.


