Satatka atenska

SKEADNIKI

niewielkie pomidory
zielona papryka ($wieza)
cebula czerwona

ser feta

posiekana zielenina
oliwa

ocet winny

sol, pieprz

oliwki

ogorek

Doradca
smaku

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 kg

2 sztuki
2 sztuki
20 dkg

1 garsc

do smaku
10 dkg

1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Pomidory sparzy¢ wrzatkiem, obrac ze skorki, pokroi¢ na ¢wiartki i posypac solg. Pozostawi¢ w

cedzaku na okoto 20 minut. Ogédrki obrac i pokroi¢ w kostke. Papryke oczysci¢ z gniazd nasiennych

i pokroi¢ w paseczki. Cebule przekroi¢ na potowy, a nastepnie kazda potowe pokroi¢ w cienkie
plastry. Ser pokroi¢ w kostke. Oliwki podzieli¢ na potowy. Wszystkie warzywa oraz ser i oliwki
wytozy¢ do salaterki. Oliwe ubi¢ z 2-3 tyzkami octu, solg i pieprzem oraz zielening. Satatke

wymieszaé z sosem.



