Doradca

smaku
Porzeczkowy kruszon
ELA20
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
czerwone porzeczki lub czerwone na pét z czarnymi 0,5 kg
szampan 0,751
likie z czarnej porzeczki 1/4 szkl
wino stodkie czerwone 0,751

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Porzeczki przebrac i umys, zalac winem oraz likierem. Jabtka obrac i pokroic w mate t6deczki.
Dodac do kruszonu. Tuz przed podaniem wlac szampan wrzucic kostki lodu i wymieszac.



