Doradca
smaku

Bitki wieprzowe

DANUSIA19671

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

sol

pieprz

cebula 2 szt
ttuszcz do smazenia

maka do panierki

natka piertuszki pokrojona

wieprzowina 1 (bez kosci)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso umy¢, kazdy kawatek dobrze rozbi¢, nastepnie posoli¢, obtoczy¢ w mace i usmazy¢ na
rozgrzanym ttuszczu.

Cebule obra¢, pokroi¢ w plastry i usmazy¢ na czesci ttuszczu.

Bitki utozy¢ w rondlu, dodad cebule, podla¢ niewielka iloscig gorgcej wody, dodac sél i pieprz i
dusi¢ do miekkosci.

Na koncu doda¢ natke pietruszki.



