Doradca
smaku

Buteczki z serem

POLLY66

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI

maka ok50dag
SZKLANKA MLEKA

drozdze swieze ok5dag
cukier 3tyzki
cukier waniliowy

szczypta soli

pot kostki masta

skérka z cytryny

cukier puder

jaja 2 szt.

ser biaty ok3kostki (twarogowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pét szklanki mleka podgrzad(tylko troche,nie gotowac) i dodac pokruszone drozdze,tyzke cukru i
2-3tyzki maki.Wymieszac i zostawi¢ pod przykryciem na 15min.

Jajka whbi¢ do miski,doda¢ pozostaty cukier,cukier waniliowy i roztrzepa¢.Make przesia¢ do jajek ze
szczypta soli,wla¢ pozostate mleko i tyzeczke skérki cytrynowej.Wlac rozczyn drozdzowy.Dodac
stopione i schtodzone masto.Wyrobi¢ ciasto,przykry¢ i odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia.W
tym czasie ser zemle¢ cukrem pudrem,zapachem cytrynowym,cukrem waniliowym.

Z ciasta zrobi¢ rulon i pokroi¢ na kawatki.Kazdy napetnia¢ serem,zawija¢.Przykry¢ Sciereczkg i na
chwile znéw zostawi¢.Posmarowad roztrzepanym zéttkiem z tyzkg mleka i zapieka¢ w1l60stopniach
0k35-30min.Posypac cukrem pudrem z cynamonem.



