Doradca
smaku

iasto drozdzowe ze sliwkami

UNIKAT23
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 0,5 kg

mleko 250 ml

drozdze 50 ¢

masto 10 dag

cukier niepetna szklanka
z6ttko jajek 5 szt

cukier waniiowy 1 szt

sliwki 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozmieszac z 1 tyzka cukru i cieptym mlekiem. Dodac 15 dag maki, wymieszac i odstawic
do wyrosniecia. Gdy rozczyn podwoi swojg objetos¢ dodad zéttka, cukier, reszte maki, szczypte
soli, cukier waniliowy i wyrobi¢. Wla¢ roztopione masto i wyrabia¢ az ciasto zacznie odstawac od
reki. Przykry¢ i odstawi¢ do wyrosniecia. Potéwki Sliwek pouktada¢ ciasno na ciescie i odstawic¢ do
wyrosniecia. Piec ok. 50 min w temp. 200 stopni.



