
Ciasto puchowe

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 6 szt

cukier 2 szkl

margaryna 1 kost

mąka pszenna 6 łyżek

mąka ziemniaczana 2 szkl

ocet 2 łyżki

olej 6 łyżek

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Margarynę utrzeć z cukrem na puch, dodając po jednym jajku i nadal ucierać, następnie wsypać
mąkę ziemniaczaną wymieszaną z proszkiem i mąką pszenną.
Dodać olej, ocet, trochę aromatu i starannie wymieszać.
Wyłożyć ciasto do formy i piec około 35 minut.
Wierzch ciasta można polać polewą .


