
Najlepsza moja pizza

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

drożdże 50 g

oliwa 2 łyżki

mąka 2 szkl

sól do smaku

Nadzienie:

kiełbasa cienka 1,5 pętka

koncentrat pomidorowy 1 słoiczek mały

pieczarki 400 g

cebula 3 szt

sos czosnkowy

woda 1/2 (ciepła)

ser żółty 300 (tarty)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

CIASTO
Rozpuścić drożdże ciepłą wodą, potem dodać składniki i wyrobić ciasto, odstawić je na 20 minut do
wyrośnięcia.
Pieczarki poddusić, cebulę pokroić w piórka i usmażyć na złoty kolor.
Kiełbasę pokroić w plasterki.
Ciasto kładziemy na dużą blachę, smarujemy je koncentratem pomidorowym, na to kładziemy
wszystkie składniki i posypujemy serem żółtym.
Włożyć pizze do piekarnika i piec
w 220 stop.
Gotową pizzę polać keczupem i sosem czosnkowym.




