Doradca

smaku
Dzem z pigwy
ZEWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
POWYZEJ 1H 54+

SKEADNIKI
cukier 1 kilogram
sok z cytryny z 1 owocu
woda 1/2 szklanki
pigwa 2 kilogramy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Owoce pigwy umy¢, obrac i wypestkowac. Pokroi¢ na mate kawatki. Wrzuci¢ do garnka i wiaczy¢
niewielki gaz.

2. Pigwe dusi¢ z 1/2 szklanki wody i sokiem z cytryny do momentu az bedzie miekka.

3. Dodac cukier i nadal gotowac czesto mieszajgc az cukier catkowicie sie rozpusci. Goragcym
dzemem z pigwy napetnia¢ wyparzone stoiki i szczelnie zamkna¢.



