Doradca

smaku
galanytna z kaczki.
SYLWIA78
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
kaczka 1 szt
mieso z kurczaka 25 adg
chatka 10 dag
rodzynki 10 dag
mleko 1\3 szk
chrzan 5 dag
masto 5 DAG
suszone sliwki 5 dag
jajko 2 szt
sol, pieprz
Zelatyna wieprzowa Prymat 1 z bulionem, opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Tuszke rozcinamy i uséwamy kosci,szyje i skrzydetka.Chatke namaczamy w mleku,mielimy z
miesem z kurczaka.Doktadamy zéttka,chrzan,rodzynki,i sliwki.Doprawiamy.Potacz z piana z
biatek.Rozsmaruj na miesie.Ptat z miesa z farszem zroluj.Owin sciereczka posmarowana
mastem,obwiazujemy bawatniana nitka jak baleron.Gotujemy w posolonej wodzie 50
minut.Zelatyne rozpuszczamy wedtug przxepisu na opakowaniu.Uséwamy sciereczke rolade
kroimy w plasterki.Uktadamy na pdtmisku.Dekorujemy.Zalewamy przygotowana galaretka z
zelatyny i odstawiamy w chtodne miejsce do zastygniecia.



