Doradca
smaku

pikantne leczo z kietbasa

e

SYLWIA78

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
boczek wedzony 25 dag
pomidory 50 dag
pieprz, sol
pieczarki 30 dag
czosnek 1 zabek
olej
parowki 40 dag
cebula 1 szt
Papryka ostra mielona Prymat 1 tyzeczka
papryka zielona 1 kg
papryka zotta 1kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Boczek kroimy w kosteczke,wysmazamy na chrupko na rozgrzanym oleju i zdejmujemy z
patelni.Cebule kroimy w plastry podsmazamy na ttuszczu z boczku.Zsejmujemy z ognia i
posypujemy ostra papryka.Stroki papryki kroimy w paski.Doktadamy do cebuli solimy i dusimy pod
przykryciem 10 minut.Pomidory parzymy i kroimy na kawatki.Pieczarki kroimy w plasterki.Pieczarki
i pomidory dodajemy do duszonej papryki z cebula.Catosc dusimy tak dtugo az odparuje caty ptyn
czyli tak okoto 15 minut.Do warzyw i pieczarek dodajemy pokrojona w plasterki kietbase oraz
posiekany czosnek.Dodajemy wysmazony boczek ,dusimy jeszcze chwile.Przyprawiamy sola
pieprzem i ostra papryka



