Doradca

smaku
Ciasto ze sliwkami i serem
WIKTORIA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
ciasto
maka 225 gram
masto 125 gram
jajko 1 sztuka
cukier 60 gram
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki

masa serowa

ser biaty 400 gram
mak 150 gram
jajko 2 sztuki
$mietana 18 proc 100 gram
cukier 150 gram
maka ziemniaczana 2 tyzki
wierzch

maka 125 gram
masto 100 gram
cukier 70 gram
dodatkowo

sliwki 12 sztuk



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

ciasto:

Wszystkie sktadniki na ciasto wsypujemy do miski, zagniatamy, a nastepnie ciasto
rozwatkowujemy i przektadamy do formy (24cm) wysypanej butka tarta. Forme z
ciastem wstawiamy do lodéwki na okoto 20 minut, w tym czasie zajmujemy sie
przygotowaniem $liwek, sera i kruszonki.

masa serowa:
Ser, mak, jajka, Smietane, cukier i make przektadamy do miski, miksujemy tylko do
potgczenia skfadnikéw (dtuzsze miksowanie za bardzo napowietrzy mase, ser bedzie
sie wybrzuszat i pekat z wierzchu)

Mase przelewamy na ciasto.

Mase makowo-serowg posypujemy odrobine maka a potem uktadamy potdwki Sliwek

Sliwki posypujemy kruszonka,ktéra robimy jak ponizej:

Make mieszamy z cukrem. Do suchych sktadnikéw dodajemy posiekane zimne masto i
szybko tgczymy samymi opuszkami palcéw do momentu powstania okruszkéw (nie
ugniatac!)

Ciasto posypane kruszonkg wstawiamy do piekarnika rozgrzanego do 180 stopni na
60 minut. Po tym czasie drzwiczki piekarnika uchylamy i studzimy ciasto.
Ciasto przed krojeniem musi kilka godzin odsta¢



