Doradca
smaku

Babeczki z widrkami
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SKEADNIKI

babeczki
maka pszenna
orzechy
cukier puder
z6ttko jajek
masto
$mietana

s6l do smaku
kakao

proszek do pieczenia

masa z kokoséw
mleko
wiorki kokosowe
masto
cukier

polewa czekoladowa

GOSIA56

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

25 dkg
5 dkg
2 tyzki
2 szt
13 dkg

2 tyzki

1tyzka

1/2 tyzeczki

3 szklanki
20 dkg
20 dkg

4-5 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
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PORCJI
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KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

Do miski dajemy wszystkie sktadniki i pokrojone zimne masto.Zagniatamy ciasto
Foremki smarujemy mastem i posypujemy butka tartg

Wyrobione ciasto watkujemy wycinamy krazki i wyklejamy foremki.
Naktuwamy widelcem spéd babeczki
Babeczki pieczemy 175 st okoto 20 minut

Do zimnych babeczek dajemy troche dzemu z czarnej porzeczki.

Do garnka wlewamy mleko zagotowujemy .

Do mleka wsypujemy widrki kokosowe i cukier mieszamy caty .

Gotujemy okoto 15 minut do odparowania mleka .

Mase zdejmujemy z kuchenki dodajemy pokrojone masto mieszamy az sie rozpusci.

Do kazdej babeczki tyzeczka naktadamy mase.
Studzimy.

Babeczki dekorujemy rozpuszczong polewg czekoladowa.
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