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SKEADNIKI
CIASTO: 5 jaj, 5 tyzek cukru, 5 tyzek maki, 1 tyzeczka proszku do
pieczenia, szczypta soli
mleko 3 szklanki
budyn waniliowy 1 szt.
maka ziemniaczana 2 tyzki
cukier 4 tyzki
maka pszenna 2 tyzki
masto 1 kostka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CIASTO: Biatka ubi¢ na sztywno ze szczypta soli, do biatek stopniowo doktada¢ po jednym zéttku,
tyzce maki wymieszanej z proszkiem i tyzce cukru, delikatnie potgczy¢. Wlac ciasto do
wysmarowanej i wysypanej tartg butka blachy. Piec w temp. 180 st. C przez ok. 20 min. Wystudzi¢.
KREM: 2 szklanki mleka zagotowa¢, w pozostatym mleku rozprowadzi¢ budyn, obie maki i 3 tyzki
cukru. Catos¢ potaczy¢ z gorgcym mlekiem i zagotowac. Ugotowang mase dobrze wystudzié.
Masto zmiksowac do biatosci z 1 tyzka cukru, po ubiciu stopniowo doktada¢ wystudzony budyn i
dalej miksowa¢ do uzyskania gtadkiej masy. Wytozy¢ na blat ciasta.

Galaretki rozpusci¢ w goragcej wodzie i odstawi¢ do wystygniecia.

Na wierzch kremu potozy¢ owoce i zala¢ tezejaca galaretka. Wstawi¢ do lodéwki.



