Doradca

smaku
Biszkopt z owocami
MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

jajko 4 sztuki
cukier 1 tyzka
cukier puder 4 tyzki
maka ziemniaczana 1 tyzka
maka pszenna 3 tyzki
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki
masto do wysmarowania blachy
Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki
wishnie 1/2 kg
morele 1/2 kg
woda 3 (goraca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Blache wysmarowa¢ mastem i posypac butka tarta. Zéttka utrze¢ z cukrem pudrem i goragca woda.
Ubi¢ sztywng piane z biatek, a pod koniec ubijania doda¢ tyzke cukru. Do masy z z6ttek dodac
piane, przesiang make pszenng, ziemniaczang oraz proszek do pieczenia, wymiesza¢ dodac piane i
delikatnie wymieszac tyzka. Wytozy¢ ciasto na blache i utozy¢ owoce (morele pokrajane na
potéwki, wisnie bez pestek). Piec w temp. ok. 180 stopni. Zimne ciasto posypa¢ cukrem pudrem.



