
Delikatny sosik pieczarkowy

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

pieczarki 30 dg

cebula dymka ze szczypiorkiem 1 sztuka

mąka 2 łyżki

śmietana 3 łyżki

sól

bulion warzywny 1 szklanka

ser topiony 1 (pieczarkowy)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki i cebulę kroimy w niewielką kostkę, Dusimy w bulionie (można dodać także odrobinę
masła). Kiedy pieczarki i cebula będą miękkie zaprawiamy sos mąką i śmietaną, doprawiamy do
smaku.


