
Grzybki czekoladowe

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

czekolada 2 tabliczki

cukier 15 dkg

migdały obrane i zmielone 12 dkg

białko 2 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cukier, migdały wyrobić z białkami na gładką masę.
Podzielić masę na 2 nierówne części.
Z większej części utoczyć ok. 20 podłużnych wałeczków (trzonki grzybków).
Mniejszą część zmieszać z rozgrzaną czekoladą i zrobić 20 kulek, z których po spłaszczeniu
uformować kapelusze grzybków
. Posmarować białkiem wgłębienia w kapeluszach i złączyć z trzonkami.
Kapelusze można oblać polewą czekoladową.


