
gulasz na winie

AGA130982

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mięso wołowe 1/2 kg

wędzonki 12 dag

cebula biała 1 szt

kminek szczypta

sól, pieprz do smaku

wino białe 1 szklanki

mąka 3 dag

cytryna 1/2 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

wędzonkę pokroić w kostkę wytopić dodać cebulę poszatkowaną mięso w kostkę obsmażyć
zasypać mąką przyrumienić podlać wodą posypać kminkiem i doprawić gdy mięso zacznie
dochodzić dolać wino i sok z cytryny i gotować do miękkości podawać z kładzionymi kluskami


