Doradca

smaku
Wateczki z makiem
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
drozdze 1 dkg
masto 1 tyzka
mleko
maka 25 dkg
sol 0,5 tyzeczki
cukier 1 tyzeczka
jajko 1 szt

mak do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozrobi¢ z cukrem, doda¢ do pozostatych sktadnikéw i zarobi¢ mlekiem na dos¢ twarde
ciasto. Toczy¢ cienkie wateczki, kroi¢ na paluszki dtugosci 10 cm. Smarowad rozbitym jajkiem, a
nastepnie posmarowang powierzchnie macza¢ w mleku zmieszanym z sola.

Posypa¢ wateczki makiem.

Ktas¢ na wysmarowanej ttuszczem blasze i upiec na rumiano w dos¢ goragcym piekarniku.



