Doradca

smaku
Wypasione placki Eli
ceeerececcecrececeeeee ELI_555
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
ziemniaki 2 kg
cebule 2 sztuki
czosnek 1/2 gtéwki
biate surowe kietbasy 3 sztuki
natka pitruszki 1/2 peczka
czerwona papryczka chikki 1/2 sztuki
jajko 3 sztuki
maka pszenna 8 tyzek
sol do smaku
olej do smazenia
ser gouda 20 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obrang cebule pokroi¢ na kilka kawatkéw i razem z obranym czosnkiem posieka¢ w malakserze
(mozna potrzec na tarce do plackéw) na miazge.Wytozy¢ na miseczke.Z papryczki usungé
nasionka i pokroi¢ w bardzo drobna kosteczke (radze zatozy¢ rekawiczki do krojenia).Natke
pietruszki posiekac.Ser zetrze¢ na tarce z duzymi oczkami.Z kietbasy usuna¢ ostonki i jg
rozdrobni¢.Obrane,umyte ziemniaki zetrze¢ na tarce z matymi oczkami(ja tartam w malakserze) i
wytozy¢ na sito,zeby odciekty z soku.Skrobie po odlaniu soku doda¢ do plackéw.Ziemniaki wtozy¢
do miski,dodac rozdrobniong kietbase,utarty ser,posiekang natke pietruszki,papryczke chilli,cebule
z czosnkien,jajka,make,sél,pieprz i doktadnie wymiesza¢.Na patelni rozgrzac olej i na goracy ktasc
tyzka ciasto,formujgc placki.Smazy¢ na ztoto z obu stron.Smacznego!



