Doradca

Dodatkowo
ser zoity

sezam

kilka plasterkéw

szczypta

smaku
Chtopskie buteczki
ANETA41
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
Ciasto
maka 2509
drozdze swieze 259
sol 0,5 tyzeczki
mleko 125 ml
jajko 1 szt
masto 25¢
cukier 1 tyzeczka
Farsz
pieczarki 300 ¢
cebula 1 szt
kietbasa slaska 1 szt
Ziota prowansalskie suszone Prymat 1 tyzeczka
s6l do smaku
Pieprz czarny mielony Prymat szczypta
czosnek zabki 2 szt



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Kietbase pokroi¢ w kostke podsmazy¢ na rozgrzanej patelni, gdy wyptynie z nigj
ttuszcz dodac pokrojong w kostke cebule

KROK 2 Pieczarki umy¢ i pokroi¢ w kostke. Doda¢ na patelnie. Smazy¢

KROK 3 Potowe mleka podgrzac. Doda¢ mrozdze, 1 tyzeczke cukru i 1 tyzke maki. Odstawic¢ do
wyrosniecia. Druga potowe podgrza¢ z mastem. Suche sktadniki z jajkiem dodac¢ do
miski. Gdy rozczyn nam wyrosnie wla¢ wszystko do miski i zagnies¢ ciasto. Odstawi¢
do wyrosniecia

KROK 4 Ciasto podzieli¢ na 8 réwnych czesci. Rozwatkowad na placki
KROK 5 Dodac farsz na kazdy z plackéw oraz ser. Uformowac kulki.
KROK 6 Buteczki posmarowac rozktéconym jajkiem

KROK 7 Na kazda butke potozy¢ plasterek sera oraz jak kto$ lubi sezam.

KROK 8 Piec w piekarniku do uzyskania ztotego koloru w temp 190st



