Doradca

smaku
Satatka Sledziowa Haliny
HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

ogorki kiszone 2 sztuki
grzybki marynowane 6 sztuk
cebula 1 sztuka
sol do smaku
pieprz do smaku
majonez 6 tyzek
filety Sledziowe 50 w oleju
jajko ugotowane na twardo 3 sztuki
papryka czerwona 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sledzie pokroic w paseczki, {grzybki, ogorki, marchewke , jajka , cebule i papryke} pokroic w
kostke . Dodac majonez doprawic pieprzem i sola , wymieszac , odstawic do lodowki na ok 2 godz.



