Doradca
smaku

Sernik z anyzéwka

SKEADNIKI

maka pszenna
masto

cukier

sél

jajko

twardg

cukier puder
jaja

anyzéwka

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

25 dag
12,5 dag
6 dag

1 szczypta
1 sztuka
60 dag

15 dag

4 sztuki

50 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORCJI
5+

Z maki pszennej, masta, cukru, szczypty soli i jednego jajka nalezy zagnies¢ ciasto. Zawing¢ je w
folie spozywcza i wtozy¢ do lodéwki w celu schiodzenia. Twardg zemle¢, zmiksowad z cukrem
pudrem, zéttkami, piang ubitg z biatek i anyzéwka. Blaszke wysmarowad ttuszczem, wysypac
maka, wytozy¢ na niej rozwatkowane ciasto( spdd i brzegi). Ciasto zapiec przez okoto 15 minut w
temp. 200 stopni, nastepnie wytozy¢ na nie ser i piec co najmniej 50-60 minut w temp. 180 stopni.



